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Einfach wie zu Hause fühlen 
Eigentlich paradox: Warum sollte ein richtiger Stubenhocker überhaupt  
das Haus verlassen?  
Ein paar Gründe gibt es: Vielleicht sind es die gemütlichen Sofas und   
Opa-Sessel. Die fruchtigen Limonaden. Die netten Serviceleute, die nicht 
 nur hinterm Tresen stehen, sondern auch gerahmt an der Wand hängen. 
 Die zahlreichen Brettspiele und Micky-Maus-Hefte. Die fantasievollen   
Burger. Das schummrige Licht. Die hausgemachten Marmeladen …  
Da wir nur ein paar Tische haben: Bitte rechtzeitig reservieren, bevor ihr 
 die heimische Stube verlasst.

Unsere  
soziale Ader
•  bei instagram:  

stubenhocker_fuerth 
•  bei facebook:  

Stubenhocker Fürth 
•  auf unserer Website:  

stubenhocker-fuerth.com 

Frischer Ingwertee mit Honig      4,60 €
Frischer Ingwertee mit Kurkuma, Zimt & Honig   4,90 €
Cafe Americano klein       2,90 €
Cafe Americano groß       3,90 €
Espresso       2,40 €
Doppelter Espresso      3,60 €
Kleiner Cappuccino6      3,20 €
Großer Cappuccino6      4,20 €
Schale Milchkaffee6      3,90 €
Latte Macchiato6      4,60 €
Chai Latte mit hausgemachtem Gewürzsirup6   4,90 €
Golden Milk6 Kurkuma, Ingwer, Zimt, Kokosöl & Agave  4,90 €
Heiße Zitrone       4,60 €
Heiße Schokolade6      4,60 €

Unsere feinen Kekse zum Heißgetränk werden mittlerweile 
auch vegan hergestellt!

Wähle deine Milch: Kuh oder Hafer Barista 
(ohne Aufpreis).

Mit Schuss gefällig?
Latte Macchiato6 mit Cremelikör, auch vegan   6,90 € �
Heiße Schokolade6 mit Cremelikör oder Rum, auch vegan 6,90 €

Muntermacher & Co.
   

 Stubi isst auch Burger vegan!
Unsere Stubenburger kommen im Fladenbrot
wahlweise mit:   C = pikanter hausgemachter Falafel  
           D = veggie Pattie (Erbsenbasis)                + 1,6 €
                    +  veganer Käse                                 + 1,0 €
                                       + Jalapeños                  + 0,60 €
Beilagen auf Wunsch
+ handgeschnitzte Kartoffelecken mit Salsa oder Mayo       3,90 €
+ mit Liebe gekaufte Pommes mit Mayo oder Ketchup        3,90 €
+ Schälchen hausgemachter Coleslaw           3,60 €
+ gemischter Beilagensalat                3,60 €

Klassiker vegan               9,90 €          
Belegt mit Ketchup, veganer Mayo, Salat, Tomaten, Gürkchen
 & roten Zwiebeln im Fladenbrötchen

BBQ vegan                          11,90 €          
Belegt mit, Ketchup, veganer Mayo, Salat, Tomaten,
BBQ-Sauce & Röstzwiebeln

Chili vegan            
Belegt mit Ketchup, veganer Mayo, Salat, Tomaten,          10,90 €
roten Zwiebeln & feuriger Salsa                                                  

Brotlos Vegan
Veggie Pattie (Erbsenbasis) an buntem Salatbett 
mit Tomaten, Gurken, Paprika & roten Zwiebeln mit Hausdressing
Wählt dazu euer Topping:

+ veganer Käse        10,90 €  
+ Chili mit pikanter Salsa       11,90 €
+ BBQ-Sauce und Röstzwiebeln     12,90 €
        +  veganer Käse        + 1€                                    

  

Unsere Küche 
ist klein aber fein. Dennoch verzich-
ten wir so gut es geht auf Fertigpro-
dukte und verwenden überwiegend 
regionale und saisonale Zutaten. 
Zusätzlich bereiten wir immer alles 
frisch zu!
Unserer Umwelt zuliebe verzichten 
wir auch immer mehr auf Plastik bei 
Verpackungsmaterialien.   
Für weiteren Hunger auf mehr  
Leckereien gibt es noch zusätzlich zur 
Standardkarte wechselnde Gerichte 
auf unseren Tafeln innen und außen.
Lasst es euch schmecken!

Unser Stubi-Shop
Hausgemachtes, alles vegan und glutenfrei:
Chai Sirup · Beerenglühwein   
Berliner Currywurstsauce · BBQ-Sauce  
Vaileys Kaffee-Creme-Likör

STUBI 
SHOP
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Stubi isst vegan!
Handgeschnitzte Kartoffelecken   5,90 €
Knusprige Kartoffelspalten mit BBQ, veganer Mayo, feuriger Salsa

extra Dip        0,60 €

Mit Liebe gekaufte Pommes    4,90 €
Klassisch mit veganer Mayo oder Ketchup

Loaded Fries        7,90 €
mit veganer Bratensauce & Cheddar

Knobifladen     4,90 €
mit Väse überbacken 5,90 €

Kleine Schale Oliven      3,90 €
Eingelegte schwarze Oliven (mit Stein) mit Knoblauch,
Petersilie & Fladenbrot

Grilled Vegan Cheese Sandwich    6,90 €
mit Salsa

Vegan BLT-Sandwich     6,90 €
mit Bacon, Salat & Tomate 

Veganer Bunter Teller           10,90 €
Knusprige Kartoffelspalten & frisches Fladenbrot, 
kleiner gemischter Salat mit Hausdressing, 
vegane Mayo & feurige Salsa zum Dippen

Veggie CurryVurst             10,90 €
 mit Pommes und hausgemachter Currysauce

Veggie RöstVurst             10,90 €
mit handgeschnitzten Kartoffelecken, BBQ Sauce
und Röstzwiebeln

Warmer Schoko-Walnuss-Kuchen mit veganem Vanilleeis  4,90 €

  

Earl Grey*
Edler Schwarztee mit Bergamottöl 

Ceylon FBOP*
Mittelkräftig, herb, leicht malzig, frisch, an Zitrusfrüchte erinnernd

Gunpowder*
Grüner Tee 

Aischgründer Kräutertee*
Nicht aromatisierte Kräutertee-Mischung

China Jasmin*
Halbfermentierter Tee aus China, angereichert mit Jasminblüten

Energy Refresh (mit Grüntee)*
Kräuterteemischung. Schmeckt erfrischend, ist vitalisierend und gesund.

Früchtekorb*
Klassiker unter den Früchtetees

Erdbeer-Himbeer*
mit Hibiscus, Äpfel, Hagebuttenschalen, Orangenschalen, Holunderbeeren, 
Erdbeer- und Himbeer-Aroma

Rotbusch Vanille*
Rotbuschtee, Vanille, Aroma

Kamillenblüten

Nana Minze

* vom Greuther Teeladen

Riesen Pott, jeweils 3,60 €

Frisch aus dem Teeladen Frisch aus der Salatschleuder
Zu jedem Salat gibt’s Haus-Dressing und leckeres Brot.

Grünzeug 10,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika & knusprigen Kichererbsen  

Feta & Oliven  14,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika, Schafskäsecreme mit 
Kräutern, in Knoblauch eingelegten Oliven (mit Stein) & Brioche-Croutons

Falafel & Sesam 14,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika, pikanter hauseigener 
Falafel, Sesamkörnern & knusprigen Kichererbsen, dazu Sauerrahm

Knusperhähnchen 14,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika, Hähnchenfilet
im Cornflakesmantel & süß-saurem Chili-Dip

Ziegentaler 14,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika, gegrilltem Ziegentaler 
mit Honig-Meerrettich-Sauce, Walnüssen & Brioche-Croutons
 

Durstlöscher
Spritziges oder stilles Wasser in einer 0,5 Liter Karaffe: 0,5l
a) Limette       4,60 €
b) frische Minze      4,60 €
c) gefrorene Himbeeren      4,90 €
d) Ingwer & Zitrone      4,60 €
Schon weggeschlürft? ... schnell mit Wasser aufgefüllt  2,90 €

Selbstgemachte Limonaden
        0,3l 
Stubi-Limo mit frisch gepresster Zitrone auf Eis  4,60 €
Ingwer-Brause zuckerfrei      4,60 €
Sues Lavendel-Limo mit Zitrone & Lavendelsirup  4,60 €
Brombeer- Limo mit Limette & Brombeersirup  4,60 €
Himbeer-Limo mit Minze     4,60 €

Hausgemachte Eistees
Wechselnde Sorten                Karaffe 0,5l
Waldbeer-Minze / Schwarztee-Zitrone    5,20 €

… auch klassisch
       0,3l 0,4l 
Saftschorle      3,60 € 4,20 €
Wasser still /spritzig       2,10 € 2,60 € 
Cola1,2/ Cola Zero1,2,5/ Fanta1,2/ Spezi1,2   3,20 € 3,90 €
Club Mate2, Flasche 0,5l     3,60 €

… & aus unserem Saftladen
       0,3l 0,4 l
Apfel naturtrüb     3,60 € 4,90 € 
Maracuja      3,60 € 4,90 €
Orange       3,60 € 4,90 €
Rhabarber      3,60 € 4,90 €
Johannisbeere      3,60 € 4,90 €

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Süßungsmittel 

Omas Kuchen & Eis
Nach beliebten traditionellen Rezepten, frisch gebacken.

Schoko-Walnuss-Kuchen: warm, mit Vanilleeis oder -sauce  4,90 €
...mit veganem Vanilleeis      4,90 €
     
New York Cheesecake: Cremiger Käsekuchen nach   4,60 € 
original amerikanischem Rezept

Olle Zippe: Warmer Apfelkuchen im Glas mit Vanillesauce,  4,90 € 
Nüssen & Zimt 

Mehr Süßspeisen findet ihr auf unseren Tafeln oder auf der Wochenkarte. 
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Unsere Biere
Fränkisch vom Fass
Landbier, immer wechselnd    0,5l 4,60 €
Bayreuther Hell      0,5l 4,30 €
Landwehr-Bräu Kellerbier    0,5l 4,30 €
Hofmann Hopfengold Pils    0,5l 4,30 €

Für die Flaschenkinder …
Landwehr-Bräu Altfränkisch dunkel   0,5l 4,30 €
Landwehr-Bräu Alkoholfrei    0,5l 4,30 €
Landwehr-Bräu Natur Radler (alkfrei)  0,5l 4,30 €
Augustiner Hell     0,5l 3,90 €
Hofmann Pils      0,33l 3,60 €
Spalter Freiheit alkfrei     0,33l  3,60 €

… & Weizenliebhaber
Gutmann Hell      0,5l 4,60 € 
Gutmann Dunkel     0,5l 4,60 €
Gutmann Alkoholfrei     0,5l 4,60 €

… oder lieber etwas Gemischtes? 
Madler1 mit Mate & Kellerbier    0,5l 4,30 €
Radler süß oder sauer     0,5l 4,30 €
Colaweizen1,2,4      0,5l 4,90 € 
Russe        0,5l 4,90 €

Wahlweise mit: A = 100% saftigem Rinderhack vom Grill (medium)
 B = zartem Hühnchen im Knuspermantel
 C = pikanter hausgemachter Falafel (vegan)
 D - Veggie Pattie (Erbsenbasis, vegan )             + 1,6 €
  & gebratenen Speckstreifen                     + 1,6 €
  & Spiegelei                  + 1 €
  & extra Rinderpaddy                        + 3,90 €
  & Jalapeños                         + 0,60 €

Wählt euer Brötchen zum Lieblingsburger: 
Vollkorn (Weizenvollkorn mit Ölsaaten), Brioche oder Fladen! 
Unsere Saucen sind mit Liebe hausgemacht.  

Beilagen auf Wunsch
+ handgeschnitzte Kartoffelecken mit Sauerrahm   3,90 €
+ mit Liebe gekaufte Pommes mit Mayo oder Ketchup   3,90 €
+ gemischter Beilagensalat       3,60 €
+ Schälchen hausgemachter Coleslaw     3,60 €

Klassiker  (A, B, C, D )        9,90 €
Belegt mit ODER ohne Käse, Burgersauce, Salat, Tomaten, 
saurer Gurke & roten Zwiebeln  

Chili (A, B, C, D )       10,90 €
Belegt mit ODER ohne Käse Burgersauce, Salat, Tomaten, 
roten Zwiebeln & feuriger Salsa

BBQ Burger (A, B, C, D )      11,90 € 
Belegt mit ODER ohne Käse, Burgersauce, Salat, Tomaten,
BBQ-Sauce & Röstzwiebeln                                                  
 
Schafskäse (A, B, C ,D)      12,90 €
Belegt mit Kräutersauce, Rucola, Tomaten, 
roten Zwiebeln & angemachtem Schafskäse

Ziegenkäse (A, B, C, D )      12,90 €
Belegt mit Burgersauce, Rucola, Tomaten, roten Zwiebeln, 
Ziegenweichkäse & Honig-Meerrettich-Sauce 

 

Unsere Stuben-Burger
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        0,1l        0,2l

Weißweine
Bacchus, 2022, Steinmann Artur, Franken, halbtrocken 3,60 €      5,20 €
Rund, weich und süffig, schmeckt nach Holunder & Pfirsich

Silvaner, 2022, Steinmann Artur, Franken, trocken  3,60 €      5,20 €
klassisch erfrischend und süffig

Chardonnay 2022, Cantina di Custoza, Venetien,  3,10 €      4,90 €
trocken zartfruchtig, weich und rund im Geschmack

Rosé
Bardolino Chiaretto 2022, Corvina,    3,10 €      4,90 €
Cantina di Custoza, Venetien, trocken, leicht,
frisch und spritzig mit fruchtigem Duft

Rotweine       0,1l        0,2l
Cal Y Canto 2021, Tempranillo, Merlot, Syrah,  2,60 €      4,60 €
Vino de la Tierra de Castilla, Spanien, süffig und fruchtig

BIO-Nero d‘Avola 2022, Italien/Sizilien,    3,60 €      5,60 €
mittelkräftig & trocken

Terra Boa Tinto 2022, Portugal,    4,60 €      6,60 €
komplex mit Struktur und Biss, Noten von dunklen 
Beeren, Piment und Pfeffer    

Aus dem Weinkeller 

Weinschorle 0,2 l 3,20 € �
  0,4l 5,20 € �

Handgeschnitzte Kartoffelecken 5,90 €
Knusprige Kartoffelspalten mit hausgemachtem
Sauerrahm oder feuriger Salsa
extra Dip 0,60 €

Mit Liebe gekaufte Pommes 4,90 €
Klassisch mit Mayo oder Ketchup

Loaded Fries  7,90 €
mit veganer Bratensauce & Cheddar

Knobifladen  4,90 €
mit Käse überbacken 5,90 €

Kleine Schale Oliven 3,90 €
Eingelegte schwarze Oliven (mit Stein) mit Knoblauch,
Petersilie & Fladenbrot

BLT-Sandwich mit Bacon, Salat, Tomate & Sauerrahm 6,90 €

Grilled Cheese Sandwich mit Salsa    6,90 €

Bunter Teller 10,90 €
Knusprige Kartoffelspalten & frisches Fladenbrot, 
kleiner gemischter Salat mit Hausdressing, 
hausgemachter Sauerrahm & feurige Salsa zum Dippen

Angemachter Schafskäse 10,90 €
mit Kräutern & Knoblauch, Kirschtomaten, Rucola & Fladenbrot

Originale Berliner Currywurst (nur solange der Vorrat reicht)
mit hausgemachter, pikanter Sauce & Pommes 10,90 €
… extra Currywurst   + 3,60 €

Stubi Röstwurst (nur solange der Vorrat reicht)
Original Berliner Currywurst 
mit handgeschnitzten Kartoffelecken, BBQ Sauce & Röstzwiebeln 10,90 €
…extra Wurst & noch ein bissl Sauce + 3,60 €

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhaltet ihr auf Nachfrage an der Bar.

Sofakartoffeln & Kleinigkeiten



· · · ·T R I N K · · · · 

        0,2l          0,5l

Weißweine
Rivaner “Lust und Laune” 2011, Bottwartal-Kellerei,  3,60 €      7,60 €
Württemberg, halbtrocken, fruchtig und süffig

Silvaner 2011, May Rudolf, Franken, trocken  4,60 €      9,60 €
klassisch erfrischend und süffig

Chardonnay 2011, Cantina di Custoza, Venetien,  3,80 €      8,80 €
trocken zartfruchtig, weich und rund im Geschmack

Rosé
Bardolino Chiaretto 2011, Corvina,    3,80 €      8,80 €
Cantina di Custoza, Venetien, trocken, leicht,
frisch und spritzig mit fruchtigem Duft

Rotweine
Cal Y Canto 2014, Tempranillo, Merlot, Syrah,  3,30 €      7,30 €
Vino de la Tierra de Castilla, Spanien, süffig und fruchtig

Tempranillo/Garnacha 2010, Castillo Peracense,  3,60 €      7,60 €
Carinena, trocken und fruchtig

 2013, Aragonez, Trincadeira     4,70 €      9,70 €   
Alentejano, Portugal, mittelkräftig und trocken
 

Feines aus dem Weinkeller
Prosecco La Gioiosa         0,1l 3,20 € 
Crocetto del Montello, Treviso

Lavendel Sprizz      0,4l 7,60 €
Prosecco mit hausgemachtem Sirup, Wasser, Eis & Zitrone

Aperol Sprizz1       0,4l 7,60 €
Prosecco mit Aperol1, Wasser, Eis & Orange

Brombeer Sprizz      0,4l 7,60 €
Prosecco mit hausgemachtem Brombeersirup, Wasser & Limette

Himbeer Sprizz      0,4l 7,60 €
Prosecco mit hausgemachtem Himbeersirup, Wasser & Minze

Fränkische Geister und Brände
Aus der Edeldestillation Haas, Pretzfeld
Schlehengeist     2cl 3,60 € 
Himbeergeist     2cl 3,60 €
Fränkischer Williamsbrand   2cl 3,60 €
Mirabellenbrand    2cl 3,60 €
Haselnussgeist     2cl 4,20 €

Süße Franken
Himbeerlikör     2cl 2,90 €
Roter Pfirsichlikör    2cl 2,90 € 
Haselnusslikör     2cl 2,90 €

Prickelnder Genuss

Weinschorle 0,2l 2,20 € �
  0,4l 4,20 € � 1 
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Wodka & Gurke1    2cl 3,20 € �
Wodka Brause     2cl 3,20 €
Tequila weiß & braun    2cl 3,20 €
Sambuca     2cl 3,20 €
Underberg     2cl 2,90 €
Grappa di Barolo    2cl 3,20 €�
Jägermeister     2cl 3,20 €
Osborne Veterano    2cl 3,20 €
Baileys      2cl 3,20 €
Pfeffi1      2cl 2,20 €
Pastis1      2cl 4,20 €
Ouzo      2cl 3,20 €
Käsekuchen Schnaps    2cl 2,90 €
Mexikaner     2cl 2,20 €
Kraken Rum     2cl 3,20 €
   

Oder lieber etwas mehr davon?
Ramazotti     4cl  4,90 €
Jack Daniel's     4cl 6,90 €
Tullamore Dew, Irish Whiskey   4cl 4,90 €
Ron Botucal Reserva    4cl 6,90 €

Weitere Whiskey- und Rumsorten: 
Das gute Zeug steht an der Bar!

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Süßungsmittel, 6 mit Milcheiweiß

’nen Kurzen zwischendurch?

It‘s Gin 
o‘clock 
somewhere …
   

als GIN & TONIC: Schweppes Tonic3 … mit Zitrone oder Gurke        
   

Tanquerey N°10   9,90 €
Hendricks Gin 10,90 €
Monkey Gin  11,90 €

Schnaps-Schorlen (4cl)

Jack Daniel’s Cola1,2,4 8,90 €
Gin Tonic3 8,90 € 
Wodka Mate 2 / Saft / Cola1,2  8,90 €
Campari1  Soda  7,90 €
Campari1  Orange 8,90 €

Stubi-Bestseller
Stuben-Rocker       9,90 €
4 cl Gin, Wasser, Minze, Zitronensaft & Gurkensirup1     
Rosalinde        9,90 €
4 cl Wodka/Gin, Himbeersirup, Limette, Himbeeren & frische Minze 
Kiew Mule        9,90 €
4 cl Wodka, Limette, homemade Ginger Beer & Gurke
Big Lebowski        9,90 €
3 cl Wodka, 3 cl Kahlúa2 & Milch6 

Lynchburg Lemonade       9,90 €
4 cl Jack Daniel’s, Orangenlikör, Zitronensaft & Limo
Brombeer Mojito       9,90 €
4 cl Rum, Limette, Minze, Brombeersirup & Wasser
Himbeer Mojito       9,90 €
4 cl Rum, Limette, Minze, Himbeersirup & Wasser
Blackberry Buck       9,90 €
4 cl Gin, Gingerbeer, Zitronensaft & Brombeersirup

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Süßungsmittel, 6 mit Milcheiweiß 

 

 

Havana Cola  1,2,4 8,90 €
Brugal Cola  1,2,4 8,90 €
Haus-Limo mit Schuss 7,90 €
Havana Mate 2 8,90 €
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Wodka & Gurke1    2cl 3,20 € �
Wodka Brause     2cl 3,20 €
Tequila weiß & braun    2cl 3,20 €
Sambuca     2cl 3,20 €
Underberg     2cl 2,90 €
Grappa di Barolo    2cl 3,20 €�
Jägermeister     2cl 3,20 €
Osborne Veterano    2cl 3,20 €
Baileys      2cl 3,20 €
Pfeffi1      2cl 2,20 €
Pastis1      2cl 4,20 €
Ouzo      2cl 3,20 €
Käsekuchen Schnaps    2cl 2,90 €
Mexikaner     2cl 2,20 €
Kraken Rum     2cl 3,20 €
   

Oder lieber etwas mehr davon?
Ramazotti     4cl  4,90 €
Jack Daniel's     4cl 6,90 €
Tullamore Dew, Irish Whiskey   4cl 4,90 €
Ron Botucal Reserva    4cl 6,90 €

Weitere Whiskey- und Rumsorten: 
Das gute Zeug steht an der Bar!

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Süßungsmittel, 6 mit Milcheiweiß

’nen Kurzen zwischendurch?

It‘s Gin 
o‘clock 
somewhere …
   

als GIN & TONIC: Schweppes Tonic3 … mit Zitrone oder Gurke        
   

Tanquerey N°10   9,90 €
Hendricks Gin 10,90 €
Monkey Gin  11,90 €

Schnaps-Schorlen (4cl)

Jack Daniel’s Cola1,2,4 8,90 €
Gin Tonic3 8,90 € 
Wodka Mate 2 / Saft / Cola1,2  8,90 €
Campari1  Soda  7,90 €
Campari1  Orange 8,90 €

Stubi-Bestseller
Stuben-Rocker       9,90 €
4 cl Gin, Wasser, Minze, Zitronensaft & Gurkensirup1     
Rosalinde        9,90 €
4 cl Wodka/Gin, Himbeersirup, Limette, Himbeeren & frische Minze 
Kiew Mule        9,90 €
4 cl Wodka, Limette, homemade Ginger Beer & Gurke
Big Lebowski        9,90 €
3 cl Wodka, 3 cl Kahlúa2 & Milch6 

Lynchburg Lemonade       9,90 €
4 cl Jack Daniel’s, Orangenlikör, Zitronensaft & Limo
Brombeer Mojito       9,90 €
4 cl Rum, Limette, Minze, Brombeersirup & Wasser
Himbeer Mojito       9,90 €
4 cl Rum, Limette, Minze, Himbeersirup & Wasser
Blackberry Buck       9,90 €
4 cl Gin, Gingerbeer, Zitronensaft & Brombeersirup

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Süßungsmittel, 6 mit Milcheiweiß 

 

 

Havana Cola  1,2,4 8,90 €
Brugal Cola  1,2,4 8,90 €
Haus-Limo mit Schuss 7,90 €
Havana Mate 2 8,90 €

        0,1l        0,2l

Weißweine
Bacchus, 2022, Steinmann Artur, Franken, halbtrocken 3,60 €      5,20 €
Rund, weich und süffig, schmeckt nach Holunder & Pfirsich

Silvaner, 2022, Steinmann Artur, Franken, trocken  3,60 €      5,20 €
klassisch erfrischend und süffig

Chardonnay 2022, Cantina di Custoza, Venetien,  3,10 €      4,90 €
trocken zartfruchtig, weich und rund im Geschmack

Rosé
Bardolino Chiaretto 2022, Corvina,    3,10 €      4,90 €
Cantina di Custoza, Venetien, trocken, leicht,
frisch und spritzig mit fruchtigem Duft

Rotweine       0,1l        0,2l
Cal Y Canto 2021, Tempranillo, Merlot, Syrah,  2,60 €      4,60 €
Vino de la Tierra de Castilla, Spanien, süffig und fruchtig

BIO-Nero d‘Avola 2022, Italien/Sizilien,    3,60 €      5,60 €
mittelkräftig & trocken

Terra Boa Tinto 2022, Portugal,    4,60 €      6,60 €
komplex mit Struktur und Biss, Noten von dunklen 
Beeren, Piment und Pfeffer    

Aus dem Weinkeller 

Weinschorle 0,2 l 3,20 € �
  0,4l 5,20 € �

Handgeschnitzte Kartoffelecken 5,90 €
Knusprige Kartoffelspalten mit hausgemachtem
Sauerrahm oder feuriger Salsa
extra Dip 0,60 €

Mit Liebe gekaufte Pommes 4,90 €
Klassisch mit Mayo oder Ketchup

Loaded Fries  7,90 €
mit veganer Bratensauce & Cheddar

Knobifladen  4,90 €
mit Käse überbacken 5,90 €

Kleine Schale Oliven 3,90 €
Eingelegte schwarze Oliven (mit Stein) mit Knoblauch,
Petersilie & Fladenbrot

BLT-Sandwich mit Bacon, Salat, Tomate & Sauerrahm 6,90 €

Grilled Cheese Sandwich mit Salsa    6,90 €

Bunter Teller 10,90 €
Knusprige Kartoffelspalten & frisches Fladenbrot, 
kleiner gemischter Salat mit Hausdressing, 
hausgemachter Sauerrahm & feurige Salsa zum Dippen

Angemachter Schafskäse 10,90 €
mit Kräutern & Knoblauch, Kirschtomaten, Rucola & Fladenbrot

Originale Berliner Currywurst (nur solange der Vorrat reicht)
mit hausgemachter, pikanter Sauce & Pommes 10,90 €
… extra Currywurst   + 3,60 €

Stubi Röstwurst (nur solange der Vorrat reicht)
Original Berliner Currywurst 
mit handgeschnitzten Kartoffelecken, BBQ Sauce & Röstzwiebeln 10,90 €
…extra Wurst & noch ein bissl Sauce + 3,60 €

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhaltet ihr auf Nachfrage an der Bar.

Sofakartoffeln & Kleinigkeiten
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Stuben-Burger-Bauanleitung

Wähle Dein Brötchen

Stubi-Bun (herzhaftes Ofen-Brioche)
Brioche
Fladen 
Glutenfrei (+ 2 €)

2

1 Wähle Deine Burgervariante

Brotlos-Burger
 
Alle Burger mit Rinderpatty oder Veggiepattie (Erbsenbasis) 

auf buntem Salat + 1 €

Unsere Saucen sind mit Liebe hausgemacht.  

Klassiker   10,90 €
mit Burgersauce, Salat, Tomaten, saurer Gurke 
& roten Zwiebeln  

Chili 12,90 €
mit Burgersauce, Salat, Tomaten, roten Zwiebeln 
& feuriger Salsa

BBQ Burger 13,90 €
mit Burgersauce, Salat, Tomaten, BBQ-Sauce 
& Röstzwiebeln        
                                          
Schafskäse  13,90 €
mit Kräutersauce, Rucola, Tomaten, roten Zwiebeln 
& Schafskäse-Knobi-Creme

Ziegenkäse  13,90 €
mit Burgersauce, Rucola, Tomaten, roten Zwiebeln, 
Ziegenweichkäse & Honig-Meerrettich-Sauce

Lieblingsburger der Woche (siehe Tafel)

 

= vegan möglich

3

Wähle Deine Extras
mit Käse  + 1 €
gebratene Speckstreifen + 1,6 €
Spiegelei              + 1 €
extra Rinderpatty + 4,20 €
Jalapeños                       + 0,60 €

4

Wähle Deine Beilagen      (eine oder viele):
handgeschnitzte Kartoffelecken mit Sauerrahm  5,90 €
mit Liebe gekaufte Pommes mit Mayo oder Ketchup  4,90 €
gemischter Beilagensalat   5,60 €

5

Wähle Dein Patty
Rind – 100% saftiges Rinderhack vom Grill (medium)
Huhn – zartes Hühnchen im Knuspermantel
Falafel – pikant, hausgemacht
Veggiepattie (Erbsenbasis)
Beyond Beef – glutenfrei (+ 3 €)
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Stubi isst vegan!
Handgeschnitzte Kartoffelecken   5,90 €
Knusprige Kartoffelspalten mit BBQ, veganer Mayo, feuriger Salsa

extra Dip        0,60 €

Mit Liebe gekaufte Pommes    4,90 €
Klassisch mit veganer Mayo oder Ketchup

Loaded Fries        7,90 €
mit veganer Bratensauce & Cheddar

Knobifladen     4,90 €
mit Väse überbacken 5,90 €

Kleine Schale Oliven      3,90 €
Eingelegte schwarze Oliven (mit Stein) mit Knoblauch,
Petersilie & Fladenbrot

Grilled Vegan Cheese Sandwich    6,90 €
mit Salsa

Vegan BLT-Sandwich     6,90 €
mit Bacon, Salat & Tomate 

Veganer Bunter Teller           10,90 €
Knusprige Kartoffelspalten & frisches Fladenbrot, 
kleiner gemischter Salat mit Hausdressing, 
vegane Mayo & feurige Salsa zum Dippen

Veggie CurryVurst             10,90 €
 mit Pommes und hausgemachter Currysauce

Veggie RöstVurst             10,90 €
mit handgeschnitzten Kartoffelecken, BBQ Sauce
und Röstzwiebeln

Warmer Schoko-Walnuss-Kuchen mit veganem Vanilleeis  4,90 €

  

Earl Grey*
Edler Schwarztee mit Bergamottöl 

Ceylon FBOP*
Mittelkräftig, herb, leicht malzig, frisch, an Zitrusfrüchte erinnernd

Gunpowder*
Grüner Tee 

Aischgründer Kräutertee*
Nicht aromatisierte Kräutertee-Mischung

China Jasmin*
Halbfermentierter Tee aus China, angereichert mit Jasminblüten

Energy Refresh (mit Grüntee)*
Kräuterteemischung. Schmeckt erfrischend, ist vitalisierend und gesund.

Früchtekorb*
Klassiker unter den Früchtetees

Erdbeer-Himbeer*
mit Hibiscus, Äpfel, Hagebuttenschalen, Orangenschalen, Holunderbeeren, 
Erdbeer- und Himbeer-Aroma

Rotbusch Vanille*
Rotbuschtee, Vanille, Aroma

Kamillenblüten

Nana Minze

* vom Greuther Teeladen

Riesen Pott, jeweils 3,60 €

Frisch aus dem TeeladenFrisch aus der Salatschleuder
Zu jedem Salat gibt’s Haus-Dressing und leckeres Brot.

Grünzeug 10,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika & knusprigen Kichererbsen  

Feta & Oliven  14,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika, Schafskäsecreme mit 
Kräutern, in Knoblauch eingelegten Oliven (mit Stein) & Brioche-Croutons

Falafel & Sesam 14,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika, pikanter hauseigener 
Falafel, Sesamkörnern & knusprigen Kichererbsen, dazu Sauerrahm

Knusperhähnchen 14,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika, Hähnchenfilet
im Cornflakesmantel & süß-saurem Chili-Dip

Ziegentaler 14,90 €
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Paprika, gegrilltem Ziegentaler 
mit Honig-Meerrettich-Sauce, Walnüssen & Brioche-Croutons
 

Durstlöscher
Spritziges oder stilles Wasser in einer 0,5 Liter Karaffe: 0,5l
a) Limette       4,60 €
b) frische Minze      4,60 €
c) gefrorene Himbeeren      4,90 €
d) Ingwer & Zitrone      4,60 €
Schon weggeschlürft? ... schnell mit Wasser aufgefüllt  2,90 €

Selbstgemachte Limonaden
        0,3l 
Stubi-Limo mit frisch gepresster Zitrone auf Eis  4,60 €
Ingwer-Brause zuckerfrei      4,60 €
Sues Lavendel-Limo mit Zitrone & Lavendelsirup  4,60 €
Brombeer- Limo mit Limette & Brombeersirup  4,60 €
Himbeer-Limo mit Minze     4,60 €

Hausgemachte Eistees
Wechselnde Sorten                Karaffe 0,5l
Waldbeer-Minze / Schwarztee-Zitrone    5,20 €

… auch klassisch
       0,3l 0,4l 
Saftschorle      3,60 € 4,20 €
Wasser still /spritzig       2,10 € 2,60 € 
Cola1,2/ Cola Zero1,2,5/ Fanta1,2/ Spezi1,2   3,20 € 3,90 €
Club Mate2, Flasche 0,5l     3,60 €

… & aus unserem Saftladen
       0,3l 0,4 l
Apfel naturtrüb     3,60 € 4,90 € 
Maracuja      3,60 € 4,90 €
Orange       3,60 € 4,90 €
Rhabarber      3,60 € 4,90 €
Johannisbeere      3,60 € 4,90 €

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Süßungsmittel 

Omas Kuchen & Eis
Nach beliebten traditionellen Rezepten, frisch gebacken.

Schoko-Walnuss-Kuchen: warm, mit Vanilleeis oder -sauce  4,90 €
...mit veganem Vanilleeis      4,90 €
     
New York Cheesecake: Cremiger Käsekuchen nach   4,60 € 
original amerikanischem Rezept

Olle Zippe: Warmer Apfelkuchen im Glas mit Vanillesauce,  4,90 € 
Nüssen & Zimt 

Mehr Süßspeisen findet ihr auf unseren Tafeln oder auf der Wochenkarte. 

 

  



Marktplatz 7 
90762 Fürth
Inhaberin: Sonja Goldhammer 
Reservierungen: 0911 49055601
stubi.fuerth@gmail.com
www.stubenhocker-fuerth.com G
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Danke für  
Euren Besuch.


